Florentiner 1

Zutaten fur: 1 Rezept

120 m  Rahm

50 Gramm Butter
125 Gramm Zucker

40 Gramm Kandi erte Fruechte
100 Gramm Orangeat; fein zerschnitten
100 Gramm Mandel n; gestiftelt
100 Gramm Mandel n; gemahl en

60 G amm Mehl

GLASUR
200 Gramm Zartbitterschokol ade
3 Essl . Wasser

Anleitung:

Den Rahmin einen Topf geben, die Butter und den Zucker beifuegen
und Unter Ruehren aufkochen. Die Fluessigkeit mt den uebrigen
Zutaten in Der angegebenen Rei henfol ge gruendlich verm schen. Die
Masse teel oeffel weise mt genuegend grossem Abstand auf ein
Cefettetes Blech setzen. Jedes Haeufchen nit einer angefeuchteten
Gabel zu einemrunden Tei gbl aettchen von etwa 5 cm Durchnesser
Druecken. Die Florentiner im180 G adC heissen Ofen 5 bis 6 M nuten
backen. Mt Ei nem Spatel vom Bl ech | oesen und auf ei nem Kuchengitter
abkuehl en Lassen. | nzw schen die feingeriebene Zartbitterschokol ade
mt dem Wasser Vermi schen und im hei ssen Wasserbad schnel zen. Die
glatte Unterseite der Florentiner mt der Schokol ade bestreichen;
Bevor di e Schokol ade hart wird, mt einer CGabel ein Mister in die
Schokol adenf | aeche zi ehen.
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