Gefuellte Mandelstangen

Zutaten fur: 1 Rezept
TEI G
200 Gramm Mehl
2 Teel . BAckpul ver
100 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Eigel b
1/ 2 Ei wei ss
100 Gramm Butter
BELAG
Mar nel ade
1/ 2 Ei wei ss
75 Gramm Mandel bl aettchen
@AUSS
50 Gramm Hal bbitter-Kuvertuere
50 G amm Vol |l m | ch- Kuvertuere
Anleitung:

Tei g herstell en,

jeweils 2 Plaetzchen mt

t auchen.

Quédle:

*RK*

10 M nut en bei
Mar nel ade zusanmenkl eben.

auswel l en und 2-3 cm breite Stangen ausradel n.
Ei wei ss bestreichen und nmit Mandel n bestreuen.
Backbl ech | egen und ca.

2008C backen.

25.02. 2004 von Konrad Hei zmann

auf ein vorbereitetes
Nach dem Backen
Di e Enden in QGuss



