Gluecksbringer

Zutaten fur: 10 Portionen

400 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver
75 Gramm Zucker
10 Gramm Vani | | ezucker
1 Spur Sal z
2 Ei er
150 Gramm Butterschmal z

ZUM GARNI EREN

Puder zucker
Zi tronensaft
Kandi erte Fruechte; gehackt

Anleitung:

Das Mehl mit dem Backpul ver auf die Arbeitsflaeche sieben, eine

Mul de Ei ndruecken, Zucker, Vanillezucker, Salz und Eier in die Milde
geben. Butterschmal z i n Fl oeckchen daraufsetzen und alles schnell zu
einem d atten Teig kneten. Zugedeckt im Kuehl schrank ca. 1 Stunde
ruhen | assen. Auf etwas Mehl duenn ausrollen und Sterne ausstechen;
mt gehackten Kandierten Fruechte garnieren. Auf ein gefettetes

Bl ech |l egen. Imauf 180 Grad vorgehei zten Oen ca. 15 M nuten backen.
Puder zucker mt etwas Zitronensaft zu ei nem Zuckerguss verruehren.

Di e Abgekuehlten Pl aetzchen damit bestreichen.

Qudle:
*RK* 13, 03, 04 von Konrad Hei znmann



