Honig - Kekse - Neu

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

3 Bl eche; ca.
250 Gramm Honi g
125 Gramm Zucker
Sal z
65 Gramm Butter
65 Gramm Schwei neschmal z
500 G amm Mehl
3 Gestr., TL Backpul ver
1 Beut el Lebkuchengewr z
30 Gramm Gemahl ene Hasel nlisse

Anleitung:

Honig mt Zucker, einer Messerspitze Salz, Butter und Schmal z unter
Ruhren erhitzen. Abkihlen [assen. Mehl nit Backpul ver,
Lebkuchengewir z und Hasel nissen m schen. Abgekuhlten Honig

unterm schen, alles zu einemglatten Teig verkneten. Zwei bis drei
Tage stehen | assen. Auf wenig Mehl ganz dinn ausroll en und Kekse
ausausst echen. Kekse auf dem Bl ech auf Backpapier bei 200 Grad acht
bis zehn M n. backen. Die Kekse mt Zuckergus verzieren.

In den Wi ngegenden Ost 6sterreichs, vor allemimBurgenland und in
Ni ederdsterreich, isst man dieses deftige Gebdck zum Wi n oder zum
CGespritzten als kl einen | nbiss.



