Husarenkrapfer| 1

Zutaten fur: 1 Rezept

210 G anm Mehl
150 Gramm Butter
70 G anm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
2 Eigel b
50 Gramm Mandel n; geschaelt, gerieben
1 Zitrone; Schal e abgerieben
1 Eigel b

Johanni sbeer konfi t uer e; oder
Apri kosenkonfituere

Anleitung:

Das Mehl mit der sehr kalten Butter verbroeseln. Den Zucker, den
Vani | | ezucker, die Eigel be, die geschaelten, geriebenen Mandel n und
di e abgeri ebene Zitronenschal e dazugeben und alles rasch zu ei nem
glatten Teig verkneten, der 1 Stunden kuehl ruhen nuss.

Aus dem Tei g kl eine Kugeln formen (etwa 1 1/2 cm Durchnesser), auf
ei n ungefettetes Bl ech setzen und in der Mtte mt einem benehlten
Fi nger eine Vertiefung ei ndruecken. Die Krapferl mt einem
verquirlten Eigelb bestreichen, in ein vorgeheiztes Backrohr stellen
und 15-20 M nuten bei 150G adC backen.

Die Vertiefung der fertigen Krapferl noch warmmt beliebeiger
Mar nel ade fuel | en.

Anmer kung Petra: Die Vertiefungen | assen sich auch sehr gut mt
ei nem Fl aeschchen Backoel ei ndruecken. Krapferl auf Backpapi er
gebacken.

Quédle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei zmann



