Ingwer - Platzchen

Kategorien:  Gebéck, Platzchen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

125 Gramm Butter
125 G anmm Puder zucker
75 Gramm Ribenkraut (Rabensirup)
200 G anm Mehl
1/2 Karton Backpul ver
1 Teel . Nel kenpul ver
1 Teel. Zint
1/2 Teel . I ngwer pul ver
ZUM BELECGEN
240 Gramm Ganze Mandel n, abgezogen

Anleitung:

Butter schaum g rihren, Zucker und Ribenkraut unterrihren. Mehl mt
Backpul ver und Gewiirzen vernmengen und unterkneten. Aus dem Teig
Rollen fornen (Y 3 cnm), auf ein Brett |egen und abgedeckt in den
Kihl schrank stellen. Nach 2 Stunden in 1/2 cm di cke Schei ben

schnei den, auf ein vorbereitetes Backbl ech | egen. Jede Scheibe mt
ei ner hal bi erten oder ganzen Mandel bel egen. Das Bl ech in den
Backof en schi eben und bei 200°C (Stufe 3) ca. 8-10 min. backen.

Vor berei tungszeit ca. 20 M nuten



