K &se - Platzchen - Gefullt 1

Kategorien:  Teig, Kase, Platzchen, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G
60 Gramm  Mehl
1 Prise Salz
2 Esl. Butter oder Margarine
1 Teel . Kaf f eesahne
1 Stick Eigelb
Mehl zum ausrol | en.
FULLUNG
3 Esl Butter
5 Esl . Parnmesan gerieben
1 Esl Kaffesahne
1-2 Esl . Cognac

Anleitung:

Aus den Tei gzutaten einen Mirbeteig zubereiten, kuhl stellen
ausrollen und runde ca. 2 - 3 cm Durchnesser grofRe Pl atzchen
ausstechen. Crene: Butter, Kaf fesahne und Cognac schaum g schl agen,
dann Parmesan zugeben. Nach dem auskihl en der Pl atzchen mt der Crene
fullen,zweites Pl &atzchen drauf setzen.



