K &se - Rauten - Prof.

Kategorien:  Pikant, Kase, Teig, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

500 G anm Wi zennehl
125 Gramm Butter oder Margarine
3 Ei er

1 Messersp. Amoni um
Etwas Zitronenabgeri ebenes
125 Gramm Fei ngeri ebener Schwei zer kase
100 Gramm Sahnequar k

Anleitung:

Butter, Eier, Sahnequark sowi e die Aronen werden glattgerihrt. Nun
gi bt man die Ubrigen Zutaten hinzu und bereitet aus dem Ganzen ei nen
rol | fahi gen Teig, den man w eder etwas ruhen | &Rt. Nach dieser Zeit
rollt man ihn zu einer dinnen Platte aus, die man nmittel s eines
gezackten Radchens in Rauten schnei det und auf saubere, |eicht
gefettete Backbl eche legt. Hier streicht man sie an und bestreut sie
mt einem Gem sch, das aus feingeriebenem Schwei zer kdse, etwas Sal z
und Kimel besteht. In mttel hei Bem O en gol dgel b backen und w e
oben beschri eben



