K &secreme fir Fours mit Mirbteig oder Brandteig

Kategorien:  Pikant, Kase, Flllung
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Butter,
4 Eigel b
100 Gramm Fei ngeri ebener Parnesankase
50 G anm Schwei zer Kése
Sal z, Paprika, etwa
1/8 Ltr. Geschl agene Sahne

Et was Wei nbr and

Anleitung:

Di e Kasesorten werden fein gerieben und unter die schaum g gerihrte
Butter gegeben. Dazu konmen nach und nach die Eigelb und das Gewirz.
Zul et zt zieht man di e geschl agene Sahne unter.

Fullt die Crenme in einen Spritzbeutel mt Loch-, oder Sterntille
und fallt di e gebackenen Teil chen.



