K &segeback - Pikantes

Kategorien:  Platzchen, Kése, Pikant, Vollwertkiiche
Zutaten fur: 4 Portionen

50 Gramm Butter
1 Essl . Wasser
1 Eigel b
50 Gramm Sahne silss
120 Gramm D nkel vol | kornnmehl fein
70 Gramm Rahngouda geri eben

Anleitung:

D nkel mrehl . K&se, Butter und Sahne zu ei nem geschnei di gen Teig
kneten. Teig auf einer benmehlten Arbeitsflache zu einer Rolle von
etwa 3 cm Durchnmesser fornmen und di ese gut abgedeckt i m Kihl schrank
etwa 1 Stunde ruhen | assen. Danach die Rolle in etwa 35 gleich dicke
Schei ben schnei den und auf ein gefettetes Backbl ech | egen. Eigelb
und Wasser verquirlen und die Taler damt bestreichen. Nach Belieben
mt Sesam Kianmmel oder Mhn bestreuen und i mauf 180 G ad

vor gehei zt en Backofen etwa 18 M nuten backen.



