K &segebéack mit Salbei

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 1 Rezept

2 Tassen Kase (Ementaler), gerieben (oder auch anderer
Kase)
1 Tasse Mehl
1 Teel . Senf
1/2 Teel . Sal z, (bei wirzi gem Kase etwas weniger Sal z)
1 Prise Cayennepfeffer
1/2 Teel . Wbrcestersauce
1/2 Tasse Sal bei, gehackt

Anleitung:

Alle Zutaten grundlich verkneten, bis sich der Teig von der

Schissel wand | 6st. Nussgrof3e Kugeln formen, auf ein mt Backpapier
bel egt es Backbl ech |1 egen und mt einer Gabel flachdricken. Bei 200°C
(Hei Bluft) ca. 15 M nuten backen.

Schwi eri gkei tsgrad: sinpel Brennwert p. P.: keine Angabe
Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



