Kasestangen

Kategorien:  Pikant, Kase, Teig, Plétzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Fertiger, abgelagerter Blatterteig
200 Gramm Ceri ebener Par nesankéase
50 Gramm Ceri ebener Schwei zer Kase

Sal z, Paprika

Anleitung:

Der geriebene Kase wird mt Salz und Paprika verm scht, in zwei
Touren unter 1 kg abgel agerten Bl attertei g gezogen und in einer
Lange von 60 cmund einer Breite von 20 cm ausgerollt. Davon werden
1 cmbreite Streifen abgeschnitten, gedreht, mt Eigelb/MIch
bestrichen, leicht in geriebenen Kase gedrickt oder wenn Sie eng
anei nander gel egt sind Uberstreuen und bei mittlerer H tze gebacken



