Kasetaler - MUrbe

Zutaten fur: 80 STUCK

50 Gramm Mandel n, gerieben
Pfeffer Pfeffer

1 Teel. Salz Sal z
1 Eigelb, mt
1 Essl. Wasser; verquirlt
50 Gramm Kase, Emmental er; gerieben MIch Kase

Kimel Kanmel
Papri kapul ver
Sal z, grobkérnig - Sanella: Salz

Anleitung:
Mehl , geriebene Mandeln Sal z, Pfeffer, Sanella und Kase in eine
Schissel geben und zu einemglatten Teig verkneten. Rollen von ca.

4cm Dur chnesser fornen, in Perganentpapier w ckeln und etwa 2
Stunden kalt stellen.

Dann in gut nesserrickendi cke Schei ben schnei den, diese auf ein
gefettetes Backbl ech | egen, mt verschl agenem Ei gel b bepi nsel n und
mt geriebenem Kase und evtl. Kimmel, Salz oder Paprika bestreuen.

I m vor gehei zt en Backof en backen.

E-Herd : 200 oC GHerd : Stufe 3 Backzeit
ca. 15 M nuten

Quédle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei znmann



