K&sezungen - Schwel zer

Kategorien:  Pikant, Kése, Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

Anleitung:

Aus Késebl étterteig sticht man kleine Pl attchen i m Durchnmesser von 3
cmaus. Diese |legt man auf feingeriebenen Schwei zer Kése und rollt
sie hierin zu ei nem Oval. Nach dem Backen und Abkihl en werden je

zwei mt Schwei zer Kasebuttercreme zusammengesetzt, die Seiten damt
ei ngestrichen und ebenfalls in feingeriebenem Schwei zer Kase gerollt.
Di e Qberfl ache der Zungen bestaubt man leicht mt Paprika.

:Stichworte : Pi kant, Kése, Tei g



