Kaiser - Platzchen

Kategorien:  Platzchen, Geflillt
Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten fir Portionen

250 Gramm  Mehl
50 Gramm Spei sest ar ke
80 Gramm Mandel n, gemahl en
175 Gramm Puder zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz
225 Gramm Butterschmal z
1 Ei (er), davon das Eigelb
5 Essl. Celee (Quittengel ee)
20 m Wi nbrand

Anleitung:

Mehl , Spei sest arke, Mandel n, 125 g Puderzucker, Vanillezucker, Salz,
Butterschmal z und Eigelb zu einemglatten Teig verkneten. Abgedeckt
far 1 Stunde in den Kuhl schrank stellen. Teig auf benehlter Flache
ca. 3 nmmdick ausrollen. Je 25 Krénze mt und ohne Loch ausstechen.
Kranze auf ein mt Backpapi er ausgel egtes Backbl ech | egen. Im

vor gehei zt en Backofen bei 175 °C ca. 15 M nuten backen. Cel ee und
Wei nbrand verridhren. Abgekihlte ganze Pl 4t zchen danmit bestreichen,
Pl &t zchen mit Loch darauf setzen. Mt Puderzucker best&uben.



