Kastanien - Schnitten

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 120 Stiick

100 Gramm Mehl Type 405
200 Gramm Schokol ade - Vollm |l ch
200 Gramm WAl nlsse
250 Gramm Butter - weich
450 Gramm Kast ani enplrre
175 Gramm Puder zucker

1 Teel . Zint

1 Backpul ver

1 Vani | i nzucker

2 Ei er

3 Eigel b

Sal z

Anleitung:

Backof en auf 175°C Um uft vorheizen. Backbl ech mt Backpapi er

bel egen. Schokol ade in kl eine Wirfel schneiden, Wl nusskerne fein
mahl en. I n einer Schissel Mehl, Backpul ver, Zint, Nisse und

Schokol ade mischen. In einer weiteren Schussel Butter, Vanillezucker,
Kast ani enpiiree, Sal z und Puder zucker mt den Quirlen des Handrihrers
auf hochster Stufe zu einer schaum gen Masse aufschl agen. Eier und
Ei gel b nach und nach unterrihren. Die Mehl- Nuss- M schung kurz
unterrthren und di e Masse gl ei chmélRi g auf das Backbl ech strei chen.

I m Backofen ca. 18-20 M n. backen. Die Teigplatte auf ein
Kuchengitter stellen und ganz auskihl en | assen. Nach Belieben mt
Kuvertdre bestreichen. Dann in 120 kl ei ne Rechtecke schnei den.

20 min Zubereitung 20 mn Backzei t

Fett 29%,456 kcal / 100g 53 kcal / Stiuck 12 g / Stick



