Kirsch - Marzipan - Platzchen

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 40 Stuck

150 Gramm Butter
125 Gramm Puder zucker
150 Gramm Mar zi panr ohmasse
2 Ei er
1 Eigel b
1 Prise Salz
1/ 2 Vani |l | eschote; das Mark
150 G amm Mehl
75 Gramm Spei sest ar ke
50 G amm Kirschkonfitire
2 Essl. Kirschwasser
50 Gamm Vol I m | chkuvertire

Anleitung:

Butter, Puderzucker und 50 g Marzipan verrihren. Eier, Eigelb, Salz
und Vanill emar k zuf iigen, Mehl und Stéarke unterridhren. Mt einem
Spritzbeutel mt Lochtille oder mt 2 Teel 6ffeln kleine Hiufchen mt
reichlich Abstand auf ein nmit Backpapier belegtes Blech setzen. Im
hei Ben Ofen bei 180°C ca. 15 M nuten backen, auskihlen | assen.

Ubri ges Marzipan, Konfitire und Kirschwasser glattrihren, jeweils 2
Pl &tzchen mit etwas Masse zusammensetzen. Kuvertire hacken, uber dem
Wasser bad schnel zen und die Pl atzchen danmit verzieren.



