Kirschen - Auglein (Kekse)

Kategorien:  Platzchen, Backen
Zutaten fur: 1 Rezept

4 G aser Mehl (1 das =ca. 250 m

3/4 @ as Zucker
80 Gramm Butter
2 Ei er
4-5 geh. EL Saure Sahne = ergi bt ca. 1509
2 Fl ache Teel 6f fel Backpul ver
1 Pack. Citro-Back oder Zitronenbackaroma
Fett fir das Backbl ech oder Backtrennpapi er
1 @ as Zucker
2 Ei wei sse (L)

Kandi erte Kirschen (L)

Anleitung:

Die Eier mt Butter und Zucker glatt ruhren - dann Sahne,

Zi tronenaronma und Backpul ver mt Mehl verm scht unterrihren. Den
Tei g verkneten, anschliessend auf ca. 0,5 cm ausrollen und nicht
sehr grosse (s. Bild) Kreise ausstechen. Die 2 Eiweisse mt 1 das
Zucker verruhren. Auf jedes Stick Teig eine Portion - oder Rb&schen
von der Zucker-Ei wei ss-Masse nit dem angef euchteten Teel 6ffel oder
Dekor-Tul I e pl azi eren.

In die Mtte je eine Kirsche | egen, |leicht eindricken. Backen: 160 -
170 °C, vorgeheitzt, ca. 12 - 15 M nuten.



