Knusprige Erdnuss - Kekse

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Portionen

150 Gramm Butter
150 Gramm Erdnusscrene (chrunchy)
175 Gramm Zucker, brauner (Kandisfarin)
1 Ei (er)
200 G anm Mehl
1 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
175 Gramm Erdniusse, gerdstet + gesal zen, grob gehackt

Anleitung:

Butter und Erdnusscrene gut verrihren. Nachei nander Zucker, Ei, Salz
und das mt dem Backpul ver verm schte Mehl unterrihren. Mt Hilfe
von Frischhaltefolie den Teig zu einer Rolle formen und darin

ei ngeschlagen 1 Std. in den Kuhl schrank | egen.

Den Teig in dinne Schei ben schnei den, zu Kugeln rollen, etwas

abfl achen und nmit einer Seite in die Erdnusse dricken. Auf ein Blech
mt Backpapier |egen - Abstand halten (I aufen etwas ausei nander) und
bei 170° im vorgehei zt en Backofen ca. 13 M n. backen.

Ergi bt ca. 40 St.

Ti pp: Nach dem Abkuhl en in einer Dose, mit Back/Butterbrotpapier
dazwi schen, aufbewahren.

Zubereitungszeit: 30 Mn.
Ruhezeit: 1 Std.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Brennwert p. P.: keine Angabe



