Knusprige - Rumplatzchen

Kategorien:  Weihnachten, Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

1/ 2 Teel . Hirschhornsal z
175 G amm Mehl
100 Gramm Butter
85 Gramm Zucker
2 Essl. Rum
1/ 2 Essl. Zitronensaft
1 Ei (er), davon das Eigelb

FUR DI E DEKORATI ON

Puder zucker
Rum

Anleitung:

H rschhornsal z in das Mehl m schen. Restliche Teigzutaten dazugeben
und all es zusammenkneten. Wenn der Teig zu weich ist, noch etwas

Mehl unterkneten. Ist der Teig zu fest, noch Rum oder Zitronensaft
zuf igen. Den Teig ca. 30 M nuten kihl stellen. Teig zu ei nem dinnen
Boden ausrollen und mt einem d as oder einer Ausstechform(ca. 3 cm
Dur chnesser) Pl & zchen ausst echen.

I m vor gehei zt en Backofen bei 200°C 8 bis 10 M nuten backen.
Puder zucker mit Rum zu einer G asur verrihren, die Platzchen damt
bestrei chen und evtl. mt grob gehackten Mandel n oder Nissen

best r euen.

Schwi eri gkei tsgrad: normal Brennwert p. P.: keine Angabe
Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



