Koniggratzer - Mohn - Powidl - Makronen

Kategorien:  Platzchen, Makronen
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Mar zi pan
50 Gramm Puder zucker
7 Ei (er), davon das Eiklar
150 Gramm Mohn, gemahl en
100 Gramm Hasel nisse

Zimt und Nel kenpul ver

Zitrone(n) - Schal e, gerieben
Pfl aunenmus (Powi dl ), zum Fullen
Kuvert dre, zum Tunken

Anleitung:

Das Marzi pan nmt dem Staubzucker verkneten, nach und nach die Eiklar
unt er mrengen, so dass eine glatte Masse entsteht. Dann den Mbhn, die
Hasel nisse, Zint, Nel kenpulver und die Zitronenschal e ei narbeiten.
Das Ganze ca. 30 Mn. rasten |lassen, dann in einen Spritzsack fillen,
nussgrofRe Haufchen auf ein mt Backpapi er ausgel egtes Bl ech

dressi eren und i mvorgehei zten Rohr bei 180°C 12-15 M n. backen.

Je zwei Makronen mt Pow dl zusammensetzen und zur Halfte in
Kuvert idre tauchen.



