Kokos - Brezeln

Kategorien:  Platzchen, Weihnachten, Vollwertkiiche
Zutaten fur: 1 Rezept

75 Gramm Zi mrerwarne Butter
50 Gramm Fl tGssi ger Honig
1 Teel . Vanill ezucker
2 Ei er
100 Gramm Vol | kor nnrehl
1 Teel . Wi nst ei nbackpul ver
50 Gramm Geri ebene dunkl e Schokol ade
150 G amm Kokosfl ocken
1 Beut el Schokol ade- Kuchengl asur

Anleitung:

Butter mt dem Handrihrgerat so |ange rihren (ca. 10 Mnuten), bis
sie wei B ist und an Vol unen sichtbar zugenomren hat. Honig und
Vani | | ezucker beifigen und gut verrihren. Unter Rihren ein Ei nach
dem ander en dazugeben und weiter rihren, bis die Masse luftig ist.

Restliche Zutaten m schen und unter die Butternmasse rihren. Alles zu
ei nem geschnei di gen Teig kneten. Teig in Zell ophan w ckeln und rund
1 Stunde kihl stellen.

Aus dem Teig etwa 8 mm di cke und 10 cm | ange Wirstchen rollen und zu
Brezeln formen. Brezeln i mvorgehei zten en bei 180 Grad 10 bis 12
M nut en backen.

Schokogl asur i m Wasserbad schnel zen und in ein kleines Gefall gi el3en.
Brezeln zur Halfte eintauchen und mt Kokosfl ocken bestreuen. Auf
ei nem Backpapi er trocknen | assen.

Zubereitungszeit: ca 45 Mnuten + 1 Stunde zum Kuhl en



