Kokos Lemon Kipferl (Altes Familienr ezept)

Zutaten fur: 1 Rezept

250 G anm Mehl
3 Eigel b
125 G anm Zucker
1 Prise Salz
1 Unbehandel te Zitrone; die abgeriebene Schal e
100 Gramm Kokosr aspel
200 Gramm Butter
50 Gramm Fei n gehackt e Sukkade
1 Zitrone, den Saft

Puder zucker

Anleitung:

Butter mt Zucker schaum g rihren und Ei gel b zugeben. Sal z,

Zi tronenschal e und Kokosraspel unterkneten. Mehl zufigen und
ebenfalls unterkneten. Teig 1 Stunde in Alufolie gew ckelt kalt
stellen. Aus dem Teig Kipferl formen und auf ein mt Backpapier
ausgel egtes Bl ech | egen.

Bei 200 ° C ca. 12 M nuten backen. Auf dem Kuchengitter abkuhlen

| assen. Aus Zitronensaft und gesi ebt em Puderzucker eine dickcrem ge
Masse herstellen. Die Kipferl damt Uberziehen und mt der Sukkade
bestreuen.

zur ick zum Sei t enanf ang
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