Kokos - Platzchen

Kategorien:  Kuchen, Geback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

250 G amm Wi zennehl
1 Teel . Backpul ver, gestr.
75 Gramm Zucker
2 Pack. Vanillinzucker,
1 Ei
125 Gramm Butter

FUR DEN BELAG

3 Ei wei B
150 G anm Zucker
175 Gramm Kokosraspel n

3 Tropfen Bittermandel Aromg,
Ki r schmar el ade

Anleitung:

Fuer den Teig die Zutaten zu ei nem Mierbetei g verkneten, ausrollen
und runde Pl aetzchen ausstechen. Fuer die Haelfte der runden

Pl aet zchen noch mit einer kleineren Form Sternchen ausstechen. Dann
das Eiweiss sehr steif schlagen, dabei den Zucker einarbeiten und
zum Schl uss di e Kokosraspel n unt er heben, danach das Bitternmandel -
Aroma unterruehren. Die eine Hael fte der Kokosmasse auf der einen
Hael fte der Pl aetzchen verteil en. Darauf die kleinen Teigsternchen
| egen. Auf die andere Hael fte der Plaetzchen in die Mtte je einen
Kl ecks Kirschmarnel ade setzen und mt einem Spritzbeutel einen Rand
aus der Kokos-Ei wei ss-Masse drum herum spritzen. Bei 200° im

vor gehei zten Ofen zehn bis fuenfzehn M nuten backen. Abkuehl en

| assen.



