Kokos - Schnitten 2

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 30 Stuck

300 G amm  Mehl
1 Teel . Backpul ver
75 Gramm Zucker
Sal z
1 Ei
150 Gramm Butter
200 Gramm Johanni sbeer gel ee
3 Ei wei 3
250 Gramm Zucker
1/2 Zitrone
250 Gramm Kokosr aspel

Anleitung:

Zubereitung: Aus Mehl, Backpul ver, Zucker, Salz, E und Butter einen
Mir betei g kneten. Den Teig in Folie wickeln und 30 Mnuten in den
Kuhl schrank stellen. Den Teig auf einer bemehlten Arbeitsfl&ache 3 -4
M1 limeter dick zu einem Rechteck ausrollen und in 10 Zentineter
breite, mbglichst lange, Streifen schneiden. Die Teigstreifen
aufroll en und auf einemgebutterten Blech wi eder abrollen. D e

| angen Rander mit \Wasser bestreichen und auf beiden Seiten ca. 1,5
Zentimeter einschlagen, so dass ein Rand entsteht. Die Streifen in
der Mtte dunn mt dem Johanni sbeergel ee bestrei chen. Das Ei wei 3
stei f schlagen, und nach und nach den Zucker, abgeri ebene
Zitronenschal e und Zitronensaft zufigen. Dann di e Kokosfl ocken

unt er heben. Di e Makronenmasse mt 2 Teel 6ffeln auf die Teigstreifen
setzen. Bei 200 Grad ca. 20 - 25 Mnuten backen. Noch warmin 3 - 4
cmbreite Streifen schneiden.



