Kokosnuss - Platzchen - Schwedische

Kategorien:  Platzchen, Land, Schweden
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Tasse Mehl (1 Tasse = 225 nl Fassungsver nbgen)
1 Teel . Backpul ver
1/ 4 Teel . Sal z
1 E
1/ 2 Tasse Zucker
1/ 2 Tasse Weiche Butter
1 Pack. Vanill ezucker
1/ 4 Tasse Cehackte Mandel n
1/ 4 Tasse Kokosnussraspe
1 Tasse Puder zucker

Anleitung:

Butter und Zucker crem g rihren. Dann das Ei und Vanill ezucker
dazugeben. Mehl mit dem Backpul ver und dem Sal z verm schen und in
di e Schissel geben. Teig gut durchrihren und anschlieRend die
gehackt en Mandel n und Kokosnussraspel unter den Teig rihren. Den
Tei g zudecken und mnd. 1 Stunde i m Kihl schrank rasten | assen. Den
Backof en auf 190 C vorheizen. Ei n Backblech fetten oder mt
Backpapi er ausl egen. Den Teig auf einer benmehlten Arbeitsfl&ache zu
einer Rolle von 2 1/2 cm Durchnesser fornen und ca. 3 cm | ange

St icke davon abschnei den und auf das Bl ech | egen. Ca. 18-20 M nuten
backen, bis die Pl atzchen gol dgel b sind. AnschlielRend noch warm i m
Puder zucker wal zen und auskthl en | assen



