Krokant - Ballchen

Kategorien:  Backen, Geback, Plétzchen

Zutaten fur: 80 Stick
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Anleitung:

1. Die Butter mt Puderzucker
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Wei che Butter
Puder zucker
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Hasel nuss- Kr okant
Hi nbeer mar nel ade
Puder zucker zum Best &uben

schl agen. Das Ei hi nzuf igen und weiter rihren, bis eine
hel | schaum ge Masse entstanden ist. Das Mehl dar tber sieben und mt
dem Kr okant unterrihren

2. Den Backofen auf 175°C vorheizen

Sal z und Vanil | ezucker schaunig

3. Die Masse in einen Spritzbeutel mt Lochtidlle fullen und auf mt
Backpapi er bel egte Bl eche kl ei ne Hal bkugel n spritzen

4. Imvorgeheizten Oen etwa 12 M nuten hell backen

5. Je 2 Pl atzchen an den flachen Seiten mt

zusanmenset zen. Mt

Puder

zucker best auben

Hi nbeer mar nel ade

Ti pp: Bei der Zubereitung von Spritzgebackteig sollten die Eier
nmbgl i chst Zi mrert enperatur haben. So |assen sie sich leichter in die

But t er masse m schen,

bei

kalten Eiern gerinnt die Butter

| ei cht.



