KUrbiskern - Platzchen

Kategorien:  Pldtzchen, Gemise, Teig
Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Wi che Butter
100 Gramm Zucker
1 Gramm Ei
1 Prise Salz
1 Stick Abger. Zitronenschal e unbeh. (L)
225 Gramm  Mehl
2 Teel . Backpul ver
1 Stick Eigelb
1 Essl. MIch
30 Gramm Geschal te Kuirbi skerne (L

Anleitung:

Butter mt dem Rihrbesen(M xer)schauni g schl agen. Zucker einrieseln

| assen und crem g schl agen, bis der Zucker gel 6st ist.E,Salz u.
abgeri ebeneZi tronenschal e zugeben und unterridhren. Mehl mt Backp.
m schen und mt den Knet haken unterkneten. Teig abgedeckt ca.l1l std.
kalt stellen. Teig portionsweise auf eine benehlte Arbeitsfl ache ca.
3 cmdick ausrollen. Mt Platzchenstecher ausstechen. Auf ein

Backbl ech | egen. Eigelb un. Mlch verquirlen u. Pl atzchen damt
bestrei chen. Jeweils mt 3 Kirbi skernen dekori eren.

I m vor gehei zt en Backofen bei 190°C ,Um uft 170°C Gas Stufe 2 auf
mttlerer schiene ca. 10 min. backen.



