Kulleraugen

Kategorien:  Platzchen, Gebéack, Teig
Zutaten fur: 1 Rezept

425 Granm Mehl
75 Granm Zucker
2 Pack. Vanill ezucker
1 Teel . Geriebene Zitronenschal e
4 Eigel b
325 Gramm Butter; oder Margarine
1 kl ein. d as Johanni sbeer gel ee

Puder zucker; zum Best aeuben
Backt r ennpapi er; zum
Unt erl egen

Anleitung:

Das Mehl auf eine Arbeitsflaeche sieben, und den Zucker

gl ei chmaessi g Darueber streuen. Den Vanill ezucker und die

Zi tronenschal e darueber Geben. Eine Mil de ei ndruecken, und das

Ei gel b hi nei ngeben. Die Butter oder Margarine in Fl oeckchen darauf
setzen, und die Zutaten mt benehlten Haenden von aussen nach innen
schnell zu einer Konpakten Masse verarbeiten. Den Teig in ein
feuchtes Kuechentuch wi ckel n, i m Kuehl schrank M ndestens ei ne Stunde
ruhen | assen. Den Teig auf einer benehlten Arbeitsflaeche duenn
ausrol l en, und runde Pl aetzchen ausstechen. In Die Haelfte der

Pl aet zchen mit ei nem Fingerhut ein Loch einstechen. Die Plaetzchen
auf ein mt Backtrennpapi er ausgel egtes Backbl ech Setzen und i m auf
180- 200 Grad vorgehei zten Backofen 8 - 10 M nuten Backen. Die

Pl aet zchen mt Loch noch warm mt Puderzucker bestaeuben Und die
ganzen Pl aetzchen mt dem Johanni sbeergel ee bestreichen. D e

Pl aet zchen zusanmenset zen, vol |l staendi g abtrocknen und erkalten
Lassen. Zum wei teren Verzehr bereitstellen.



