Lavendelkekse - Ohne Ei

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Portionen

130 Gramm Butter, weiche, 5 g davon zum Einfetten
70 Gramm Zucker, brauner, 10 g davon zum Bestreuen
1 Teel . Lavendel , gehackt
175 G anm Mehl
1 Zitrone(n), fein abgeriebene Schal e

Anleitung:
Den Backof en auf 150°C vorhei zen und das Backbl ech ei nfetten.

Zucker und Lavendel fein hacken (eventuell im Zerkleiner) und
zusanmen mt der Zitronenschal e zur Butter geben und die Butter
schaum g ruhren. Das Mehl sieben, dazu geben und alles rasch zu
ei nem festen Tei g kneten.

Den Tei g auf ein Backpapi er geben und mt einemweiteren Backpapier
bedecken. Vorsichtig flachdricken und mt dem Nudel hol z 3-5 nmm dinn
ausrol l en. Di e obere Schicht Backpapi er abnehnmen und mt einer
runden Ausstechform Krei se ausst echen.

Di e Kekse auf ein mt Backpapi er ausgel egtes Backbl ech geben und 12
M nut en backen, 2 M nuten abkihlen |l assen und mt Zucker bestreuen.

Zubereitungszeit: 25 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Brennwert p.P.: keine Angabe



