Linzeraugen - Spitzbuben*

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 10 Portionen

El NE MEI NER LI EBLI NGSKEKSE!

280 G amm Wi zennehl
240 Gramm Butter
140 Gramm St aubzucker
150 Gramm Mandel n
1 Prise Zim
1 Ri bi sel marnel ade (rote
Johanni sbeer e)
1 St aubzucker zum Bestreuen

M T MANDELN, M T RI Bl SELMARVELADE GEFULLT

Anleitung:

Mehl wird mit kalter Butter abgebrdselt (am besten mit ei nem Messer
zerschnei den), dann Zucker, Niusse und Zint darunterkneten. N cht zu
| ange kneten! In eine Schissel geben und imEi skasten mnd 1/2 Std.
rasten | assen. Dann ausrol |l en und Kekse ausstechen. Ich gebe imer
ein paar Spritzer Wasser auf den Teig, dann | &Rt er sich besser
ausrollen. Noch ein Tipp: gib einen Strunpf oder dgl um den

Nudel wal ker, dann bl ei bt der Teig nicht kleben.

Bei ca 180 Grad ca. 7 bis 9 Mn backen. nach dem Erkal ten ei nen Keks
mt ©Marnel ade bestreichen und mt einem zweiten Keks zusanmengeben.



