Madeleine mit Honig und Thymian

Kategorien:  Gebaeck, Pléatzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Zucker
5 Ei er
250 Gramm Butter; weich
250 Gramm  Mehl
10 Gramm Backpul ver
4 Essl. Honig
2 Zwei ge Frischer Thym an

Anleitung:

Ei er und Zucker schaum g schl agen, die |auwarme Butter unterruehren,
Das mt Backpul ver gem schte Mehl daruebersieben, Honig und

Thym anbl aett chen zufuegen und unt erheben. Den Teig bis zu 3/4 Hoehe
i n ausgebutterte Madel ei ne-Foernthen (hoehere Tartel ette-Foernthen
gehen auch) fuellen und etwa 15 Mnuten Im 180 G adC hei ssen O en
backen (Probe mit ei nem hoel zernen Zahnst ocher Machen).



