Mailaender - Mar zipangebaeck

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Margari ne
250 G anm Zucker
2 Ei er
20 mM  Rosenwasser
125 Gramm Mar zi pannasse
500 G anm Mehl
1 Teel . Backpul ver
100 Gramm Schoko- Fet t gl asur

Wal nusshael ften
Mandel hael ft en
Li ebesperl en
Alufolie

Anleitung:

DAS WEI CHE FETT M T ZUCKER, ElIER UND ROSENWASSER VERVENGEN.
ZERKRUEMELTES MARZI PAN, GESI EBTES MEHL UND BACKPULVER DAZUGEBEN UND
RASCH ElI NEN MUERBETEI G KNETEN. ZUR KUGEL FORMEN, | N ALUFOLI E W CKELN
UND 1 STUNDE | N DEN KUEHLSCHRANK LEGEN. TEI G CA. % CM DUENN
AUSROLLEN, VERSCHI EDENE FORMEN AUSSTECHEN UND AUF UNGEFETTETEM
BACKBLECH | M VORGEHEI ZTEN BACKOFEN BEI 180 °C 7 BI'S 10 M NUTEN
BACKEN. SCHOKO- GLASUR | M WASSERBAD AUFLOESEN UND DI E PLAETZCHEN

DAM T UEBERZI EHEN.

M T WALNUSS- UND MANDELHAELFTEN BZW LI EBESPERLEN GARNI EREN.
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