M akronen mit Amarenakirschen

Kategorien:  Backen, Geback
Zutaten fur: 40 Stiick

200 Gramm Geschal te, gehackte Mandel n
200 Gramm Mar zi panr ohmasse
2 Eiwei 3 (ca. 60 @)
150 G amm Puder zucker
100 G anm Dunkl e Kuvertire; fein
Gehackt
2 Essl . Kakaopul ver; gehauft
1 Prise Zi ntpul ver
150 Gramm Amar enaki r schen abget r opft
40 Backobl aten; 4 cm

Dur chnmesser

Anleitung:
1. De Mandeln auf einemBlech imOen 5 Mnuten hell résten und
abkihl en | assen.

2. Das Marzipan mt den Fingern in kleine Sticke teilen und mt 1
Eiwei 3 in einer Schissel mt den Knethaken des Handr ihrgerats
verrihren. Das andere Eiwei 3 und den Puderzucker unterkneten.
Kuvert re, Kakaopulver, Zint und gerdstete Mandel n hi nzuf tigen und
all es zu ei ner weichen Masse verarbeiten.

3. Den Backofen auf 165°C vorhei zen.
4. Nussgrof3e Stiucke abnehmen und etwas flach dricken. Je 1
Amar enaki rsche in den Marzipanteig einhillen und zu ei ner Kugel

fornmen. Je 1 Kugel auf 1 Onlate setzen, dabei etwas andricken.

5. Nicht zu dicht auf die Backbl eche setzen und i mvorgehei zten O en
etwa 15 M nuten auf der mittleren Schi ene backen.



