Mandel - Brot

Kategorien:  Weihnachten, Geback, Plétzchen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

FUR CA. 60 STUCK

250 Gramm Geschéal te Mandel n
3 Ei er
250 Gramm Zucker
1/ 2 Teel . Pi nent
1 Teel . Zint
Sal z
325 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver
Et was Mehl
100 Gramm Puder zucker
3 Essl. Rum

Anleitung:

Mandel n fein mahlen. Eier mt Zucker, Pinment, Zim und Salz schaunig
schl agen. Mehl mt Backpul ver m schen. Mt den Mandel n unter die

Ei masse riuhren, so dall ein fester Teig entsteht. 1/2 Stunde

kal tstell en. Backofen auf 180°C vorheizen. Teig vierteln und zu

Roll en von je 25 cm Lange formen. Mt geniigend Abstand auf ein Bl ech
mt Backpapi er setzen. Rollen etwas flachdricken. Auf der mttleren
Schiene 20 bis 25 M nuten gol dgel b backen. Aus dem O en nehnen,
etwas abkihl en [assen und mt einem Messer schrdg in Drei ecke

schnei den. Mandel brot e auskihl en | assen. Puderzucker mt Rumund 1
El . Wasser verriuhren. Mandel brote dinn damt bestreichen.



