Mandel - H6rnchen aus dem Orient

Kategorien:  Gebéack, Plézchen, Land
Zutaten fur: 1 Rezept

250 G amm Mehl
1 Spur Sal z
200 Gramm Butter weich, in Stlcke
Geschnitten
150 Gramm Mandel n
100 Gramm Zucker
1 Ei
50 Gramm Butter weich
Zimt gemahl en
3 Essl. Orangenbl uet enwasser
50 Gramm Puder zucker

Anleitung:

In einer grossen Schuessel Mehl, Salz und Zucker mtei nander
Verruehren. Damit der Teig glatt und elastisch wird, ein paar
Tropfen Ei skaltes Wasser unterruehren. An ei nemwarnen Ot

m ndestens eine Stunde ruhen |assen. In der Zw schenzeit die

Fuel l ung zubereiten. Dazu di e Mandel n roesten und i m Moerser fein
zerstossen. Mt Zucker, Ei, Zint und einem Essl oeffel

O angenbl uet enwasser verruehren. Den Teig nicht zu dick, aber auch
ni cht extrem duenn ausrollen, Dreiecke ausschneiden. In die Mtte
j edes Dreiecks ein kleines Roellchen Fuellung setzen. Den Teig von
der Breitseite her aufrollen Und zu Hoernchen biegen. Den Teig mt
ei ner Gabel einstechen und di e Hoernchen auf einem gefetteten
Backbl ech in den Ofen geben. Bei Mttlerer Tenperatur ca. 30 M nuten
backen. Di e Hoernchen waehrend Des Backens einige male nmit dem

O angenbl uet enwasser bestrei chen. Mandel hoernchen aus dem O en
nehnen, abkuehlen |assen und mt Puderzucker bestreuen.



