Mandel - Hor nchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Plétzchen
Zutaten fur: 9 Portionen

250 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
125 Gramm Puder zucker
1 Ei wei ss
Zi tronenschal e; gerieben
100 Gramm Mandel n, gehobel t
30 Gramm Hei sse Sahne
50 Gramm Kuvertuere

Anleitung:

Di e Marzi pan- Rohmasse mit gesi ebt em Puder zucker, dem Ei weiss und der
Zitronenschal e gl attarbeiten. Kurze Straenge auf einer mt

gehobel t en Mandel n bestreuten Arbeitsflaeche ausrollen. Die Straenge
mt Wasser bestreichen und in Den Mandel n wael zen. Zu Kkl ei nen

Hoer nchen fornmen. Auf Backpapier setzen Und bei 180°C 10 M nuten
backen. Sahne erhitzen, Kuvertuere im Wasserbad schnel zen, Sahne und
Kuvertuere m schen. Di e Enden der Erkalteten Hoernchen in die
Schokol ade tauchen.



