Mandel - Honig - Kipferin

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 1 Rezept

400 G amm  Mehl
280 Gramm Butter
80 Gramm Zucker
1 Vani | | ezucker
80 Gramm Fl tUssi ger honig
150 Gramm Geschal t e gemahl ene nmandel n
2 Tropfen Mandel aroma
1 Ei
150 Gramm Brauner zucker

Anleitung:

Mehl mit Butter,weiBem Zucker, Vani | | ezucker, 50g Honi g, Mandel n, Ar ona
und Ei verkneten. Uber Nacht kalt stellen. Ofen auf 180° vorheizen.

Bl eche mt Backpapi er auslegen. Den Teig in 8 sticke teilen.Jedes
Stick zu einem 1,5cm di cken Strang ausroll en.Jeden Strang in 7cm

| ange Sticke teilen.Di e Sticke zu Hornchen fornen und i m abstand von
3cm auf das Blech | egen. Etwa 15 mi n. backen.noch hei3 mit dem
restlichen Honi g bestreichen und in braunem Zucker wal zen.



Mandel - Pistazien - Prinzen

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Portionen

230 Gramm Butter
130 G anmm Puder zucker
330 G amm Mehl, (405)
100 Gramm Mandel (n) (wei B, fein gemahl en)
100 Gramm Pi stazien, fein gehackt
2 Ei(er), (KK M
1 Zitrone(n), (Abrieb einer unbeh.)
1 Prise Salz
100 Gramm Kuvertire, (Vollmlch)
50 G anm Sahne
30 Granmm Nougat
100 Gramm Kuchengl asur

Anleitung:

mt Schokol ade gefiallt Mt den ersten acht Zutaten nach Vorschrift
ei nen Mirbeteig herstellen. Den Teig mndestens 2 Stunden kihl
stellen. Teig geschneidig arbeiten und mt wenig Mehl dinn (3

nm ausrol l en. @ 4 cm Ausstechen und bei 160° etwa 10 M n gol dgel b
backen. Sahne kochen, die klein gehackte Kuvertire darunter ruhren.
Nougat vor abkihl en dazu geben. Mt der Schokol ade die Prinzen am
Boden ei nstrei chen und zusanmen setzen. Die Prinzen kihl stellen.
Kuchengl asur i m Wasserbad nicht zu warm (40°) aufl dsen und die
Prinzen zur Halfte eintauchen und absetzen.

Zubereitungszeit: 1 Std.
Ruhezeit: 2 Std.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Brennwert p. P.: kei ne Angabe



