Mandel - Platzchen

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 40 Stuck

200 G amm  Mehl
1 Teel . Backpul ver
1 Ei
1 Essl . Frucht zucker
11/2 Teel . Fl Ussi ger SuRst of f
50 Gramm Butter oder Di &tmargarine
3 Tropfen Rumaroma
1 Prise Salz
1 Essl . Dunkl er Kakao
Mehl zum Ausrol | en
1 Eigelb und 2 EL MIch zum
Bepi nsel n
25 Gramm Mandel bl &t t chen zum Best r euen

Anleitung:

Das mt Backpul ver verm schte Mehl auf die Arbeitsflache hdufen. Ei,
Zucker, Sufstoff, kalte Fettfl 6ckchen, Rumaroma, Sal z und Kakao
dazugeben. Rasch nmit einem|angen Messer verhacken, anschlielend zu
einemglatten Teig verkneten. 20 M nuten kuhl en. Dann auf einer
leicht mt Mehl best&ubten Unterlage 3 mmdick ausrollen. 5 cm grol3e
Kekse ausstechen. Auf mit Backpapi er bel egte Backbl eche | egen. Mt
ei ner M schung aus Eigelb und MIch sorgfaltig bepinseln. Mt

Mandel bl att chen bestreuen.

Im Cfen bei 200°C 10 bis 12 M nuten backen.
Zubereitungszeit: 45 M nuten

Kihl zeit: 20 M nuten

Backzeit: 10-12 M nuten

Ergi bt ca. 40 Stiuck oder 290g auf 2 Backblechen. 1 BE = 2,5 Stick
oder 18 g.



