Mandedl - Printen

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Honi g
250 Gramm Wi zenvol | kor nrehl (L)
100 Gramm Apri kosenkonfittre (L)
2 Teel . Backpul ver
100 Gramm Butter
1 Teel . Lebkuchengewirz (L)
1 Essl. Rum (L)
75 Gramm Kandi Bucker (L)

Anleitung:

Kandi Bucker zw schen zwei Geschirrtichern fein zerklei nern. Honig
mt Fett und Rum erwarnen, verrihren, abkihlen |assen. Mehl mt
Backpul ver, dem Lebkuchengewirz und zerstossenem Kandi s m schen,
unter di e Honi gmasse rihren. Uber Nacht zugedeckt ausquell en | assen.
Am ndchsten Tag den Teig etwa 0,5 cmdick ausrollen, in breite
Streifen (2,5 x 4 cm) schneiden und auf mt Backpapier belegte

Bl eche setzen. Die Aprikosenkonfitire erhitzen, durch ein Sieb
streichen und die Platzchen damt glasieren. Auf jedes eine
Mandel hal fte setzen. I m vorgehei zten Backofen bei 200 Grad (Gas:
Stufe 3) etwa 10 m n. backen.



