Mandel - Pruegeli

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 70 Personen

75 Gramm Butter oder
Mar gar i ne
150 Gramm Zucker
1 Prise Salz
2 Ei er
1/ 2 Unbehandel t e
Zitrone nur abgeriebene
Schal e
1/ 2 Teel . Zint
50 G amm Gemahl ene
Mandel n
Cer st et
150 Gramm Ganze Mandel n
250 G amm Mehl

FUR DI E GARNI TUR

1 @ as Dunkle o. helle
Kuchengl asur etwa 125g

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 45 M nuten

TEIG Butter oder Margarine weich rihren. Zucker, Salz und Eier

bei geben, weiterrihren, bis die Masse hell ist. Zitronenschale, Znt
und gemahl ene Mandel n, dann ganze Mandel n und Mehl bei geben, zu

ei nem wei chen Tei g zusammenf iigen. Fl achdricken, zugedeckt etwa 30

M nut en kihl stellen.

FORMEN: Tei g auf wenig Mehl auf ei nem Backpapier etwa 1lcm di ck
auswal l en. Etwa 15 M nuten im Tiefkiahl er anfrieren. Dann mit einem
grossen Messer in etwa 1lcmbreite und 8cm | ange Stengeli schnei den,
mt der Schnittfl &che nach oben auf ein mt Backpapi er ausgel egtes
Bl ech | egen, so dass die Mandel n sichtbar sind. BACKEN. Etwa 15
Mnuten in der Mtte des auf 200 G ad vorgehei zten Ofens. Prigeli
auf einem Gtter auskihl en | assen. Kuchengl asur schnel zen, Prigeli
bis zur Mtte schrag ei ntauchen, auf dem Gtter trocknen | assen.



