Mandel - Taler

Kategorien:  Platzchen, Backmischung
Zutaten fur: 36 Stick

1 Pakg Backm schung fir "Engel s- Augen"
(500 g; v. Dr. Cetker)
1 B (G. M
100 Gramm Kalte Butter/ Margarine
36 Mandel kerne (zum B. o. Haut); ca.

Backpapi erv

Anleitung:

1. Backm schung, Ei und Fett in Stickchen glatt verkneten. Ca. 36
kl ei ne Kugel n daraus formen und auf nmit Backpapi er ausgel egte
Backbl eche setzen. In die Mtte der Kugeln mt einem Kochl 6f fel sti el
oder dem Daunmen ei ne Mul de drucken.

2. Den Beutel Fruchtzubereitung (liegt der Packung bei) ca. 15

M nuten in hei Bes Wasser | egen. Eine kleine Ecke des Beutels
abschnei den und di e Fruchtzubereitung in di e Keksnul den verteil en.
Je 1 Mandel darauf setzen.

I mvorgehei zten Oen (E-Herd: 175 °C/Um uft: 150 °C/ Gas: Stufe 2) ca.
12 M nuten backen. Auskihl en | assen.3. Beutel Fettglasur (liegt der
Packung bei) 15-20 M nuten in hei Bem Wasser schnel zen. Ei ne kil ei ne
Ecke abschnei den. Di e Kekse damit verzieren. Trocknen | assen.

Zuberei tungszeit: 40 Mn.



