Mandelb6gen mit Mar zipan

Kategorien:  Platzchen, Backen
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Mar zi panr ohmasse
2 Sticke Eiweif3 (L)
100 G anm Zucker
1 Pack. Orangenaroma (L)
1 Pack. Vanillin (L)
50 G anm Mehl
75 Gramm Mandel bl &tt chen (L)
1 Pack. Schokol adengl asur (L)

Anleitung:

Di e Marzi panrohnmasse in Wirfel schneiden, in eine Schissel geben und
mt dem Eiwei 3 zu ei ner geschnei di gen Masse verr ihren. Den Backof en
auf 180 Grad vorhei zen. Zucker, Vanillin und Orangenaroma unter die
Mar zi panm schung rihren, das Mehl dar Ubersi eben und kraftig
unterkneten. Die Masse in einen Spritzbeutel mt Lochtulle fallen
und dann als Bdgen auf mt Backpapi er ausgel egte Bl eche spritzen.

Di e Mandel bl &t chen dar Gberstreuen und di e Bogen ca. 12-15 Mn.
backen. Die Pl atzchen aus dem Ofen nehnmen, auf ein Kuchengitter
setzen, und vollstandig erkalten | assen. Nun di e Schokogl asur

schnel zen, di e Madel bégen damt verzieren und trocknen | assen.



