M andelwaffeln und M andelbrote

Kategorien:  Pikant, Profi, Eigen, Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Mehl
500 G amm Fettstoffe
200 Gramm Fei ne, geriebene Mandel n
20 Gramm Zucker
20 G amm Salz
200 m  \Wasser
2 Eigel b

Anleitung:

Aus den Zuzaten einen Teig bereiten und kiuhlen. Teig 3 nm stark
ausrollen, mt dem Waffel hol z dariber, ausstechen, Mandel n aufl egen,
die mt E weil3 befeuchtet sind. Mandel broten gibt man statt feinen
Mandel n 200 g | ei cht gerdstete Hobel mandeln bei.. Teig 2,5 cmstark
ausrol len, erkalten | assen, davon 3 cmbreite Streifen schnei den~

di ese werden in 5 mm starke Tranchen schnei den .Bei de Sorten kann
man mt Eiwei 3 bestreichen und Sal z auf streuen.



