Marzipan - Arabesken

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

160 Gramm Rohmar zi pan
30 Gramm St aubzucker
20 Gramm Butter
Ei kl ar
Kandi erte Frichte
2 Essl. Marill enmar nel ade

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 240 M nuten

Mar zi pan mit Staubzucker, Butter und wenig Ei klar glattrihren und so
viel Eiklar einridhren, dall man eine dressierfahige glatte Masse
erhalt, die beimAufspritzen die Konturen halt und nicht

ausei nanderfliel3t; mt gezackter Tulle auf Papier verschiedene
Formen aufspritzen (zum Bei spi el Rosetten, Ringe, Zipfe, Stern usw)
mt kandierten Frichten bel egen, etwa 2 bis 3 Stunden trocknen

| assen und dann bei starker Oberhitze (250 Grad) fl &ammen, wobei nur
di e Konturen Farbe annehnmen durfen. Sofort mit kochendhei Rer

Mari | | enmar el ade, die etwas mt Wasser verdinnt wurde, bepinseln.

Nach kurzem Ubertrocknen vom Papi er | dsen.



