Marzipan - Kipferl

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 60 Stuck

500 Gramm Mar zi panr ohmasse
240 Gramm Zucker
1 Teel . Zitronenschal e, abgeriebene
Etwas Bitternmandel 6l
2 Ei wei B
160 Gramm Kuvertidre, Vollmlch-

Anleitung:

Die ersten 5 Zutaten zu einemglatten Teig verarbeiten. Mt

angef eucht et en Handen kil ei ne Kipferl fornen und auf ein mt
Backpapi er ausgel egtes Bl ech geben. Bei vorgehei zt em Backof en 180°
Gad die Kipferl etwa 15 Mn. backen. D e Kuvertire i mWsserbad
schnel zen und di e ausgekihlten Kipferl mt beiden Enden in die
Schokol ade tauchen, gut abtropfen |lassen und auf einem Gtter fest
wer den | assen.

Zubereitungszeit: 20 Mn.
Schwi eri gkei tsgrad: si npel

Brennwert p. P.: keine Angabe



