Mohn - K&setaler - Pikant

Zutaten fur: 1 Rezept

ZUTATEN
250 G amm  Mehl
1 Stidck Eiweiss
50 Gramm Mandel n genahl en
125 Gramm Kase geri eben ( nach
Geschmack und vorlieb
125 Gramm Margari ne
Sal z
FUR DEN BELAG
1 Stick Eigelb
75 Gramm Kase nach Geschmack
Etwas Mbhn

Pet ersi | e gehackt
Cayennepfeffer

Anleitung:

Her zhaf t es Knabber gebackZuber ei t ung: Zutaten zu ei nem Tei g
verarbeiten und di esen hal bi eren. Aus der einen Halfte ei ne Kugel,
aus der anderen eine Rolle fornen. In Folie gew ckelt 2 Stunden kalt
stell en. Backofen auf 200 °C vorheizen. Rolle in Scheiben schneiden
und die Taler mt Eigelb bestreichen. Mhn darauf streuen und 15

M nut en backen. Tei gkugel ausrollen, mt Eigelb bestreichen und mt
Petersilie, Kase und Sal z bestreuen. Zusammenrollen und ebenfalls in
Schei ben schneiden. Mt Eigelb bestreichen und 20 M nuten backen.
Zubereitungszeit: ca. 25 M nuten

Quédle:

*RK* von Konrad Hei znmann



