M ohnkr &nze - Schlesische

Kategorien:  Kuchen, Geback, Plétzchen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

FUR CA. 80 STUCK

100 Gramm Mbhn
175 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
1 Karton Vanillinzucker
1 Ei
250 G amm Mehl
1 Schuss Sal z
4 Essl. (bis 5) MIlch

Puder zucker zum Bestreuen

Anleitung:

Mohn mahl en. Butter schaum g rihren. Zucker und Vanillinzucker

hi nzuf igen. Ei unterridhren. Mohn mt Mehl und Sal z dazugeben und
alles zu einemglatten Teig verriuhren. Nur soviel von der MIch

zuf igen, dalR der Teig spritzfdhig ist. Teignasse in einen
Spritzbeutel mt Zackentiulle fullen. Kringel von 3,5 cm Durchnmesser
auf ein Blech mt Backpapier spritzen. 1/2 Stunde kalt stellen. Ofen
auf 180°C vorheizen. Pl atzchen auf mttlerer Schiene 10 bis 12

M nut en gol dbraun backen. Mt Puderzucker best auben.



