Mokka - Nusstaler

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 60 Portionen

300 G anm Mehl
1 Essl . Kakaopul ver
1 Essl. Lo6sliches Kaffeepul ver
215 Gramm Butter
2 Eigel b
400 G anm Zucker
100 Gramm  Apri kosen- Konfitire
400 Gramm Nussm schung (versch. Nisse
Nach Bel i eben)
a

Anleitung:

Mehl , Kakao und Kaffee in Schissel sieben, 200 g Butter, Eigelbe und
100 g Zucker zugeben und verkneten, ca. 1 Std. kuhlen. Teig auf
bermehl ter Arbeitsflé&che etwa 0,5 cmdick ausrollen, ca. 60 Kreise
(Durchm 6cm ausstechen und auf ein mt Backpapi er ausgel egtes

Bl ech geben.

O en auf 175° hei zen.

Konfitire erwarnen und damit die Kekse einstreichen, Nussm schung
auf den Keksen verteilen und |eicht eindriucken. Kekse ca. 15-18 Mn.
backen, auskihl en [ assen und dann auf |eicht gedlte Alufolie setzen
Restl. Zucker in Pfanne gol dgel b karamelisieren |assen, restl.
Butter zufigen, schnel zen [assen, mt 6 EL warnem Wasser abl dschen
und so | ang kdchel n | assen bis ein glatter Karamel entstanden ist.
Karamel mt EL streifig Uber die Taler verteilen, fest werden

| assen! -Platzchen nicht so Uberei nandergestapelt |agern -

Per ganent papi er zwi schen Schi chten | egen, sonst kl eben sie

anei nander!!!!



