Nougat - Knopfe

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 40 Stuck

Qutes Celingen!

120 Gramm Warne Butter
40 Gramm Vol | rohr zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz
1 Stick Eigelb
150 Gramm D nkel vol | kor nnrehl
50 Gramm Gemahl ene Hasel nlisse
St aubzucker zum Bestreuen
150 Gramm Nougat crene

Anleitung:

Butter, Zucker und Sal z crenig riahren. Ei gel b, Mehl und Nisse
unterkneten. Teig in Folie w ckeln und 2 Stunden kalt stellen. 2
Teigrollen fornen,jede in 20 Schei ben schnei den. Kugel n fornen und
auf das mt Backpapi er belegte Blech | egen. Mt dem Kochl 6ffel sti el
Mul den hi nei ndrtiicken. Bei 180 Grad ca 10 M nuten backen und

anschl i eBend auskihl en | assen. Mt dem Staubzucker best&uben. Nougat
[ eicht erwérnen und die Platzchen damt fillen.



